AGRI iL EMNIYET MUDURLUGU

POLIS EVi SUBE MUDURLUGU

TESIS iCI SALGIN

TEDBIR PLANI




AMAC:

Diinya Saglik Orgiitii tarafindan (pandemi) kapsaminda alinan Koronaviriis (Covid-
19)salgininin iilkemizde yayilmasina yonelik alinan tedbirler sonucunda viriisiin yayilma ve
bulasma hizinin azalmasi, vaka artis hizinin diisiise ge¢mesi yoniinde kaydedilen olumlu
gelismeler  dogrultusunda  kontrolli  normallesme  siirecine  gecilmis,  Sayin
Cumhurbaskanimizin  Bagkanliginda 28.05.2020 tarihinde toplanan Cumhurbaskanlig
Kabinesinde Bilim Kurulunun onerileri dogrultusunda bu siiregte getirilen kisitlamalarin
bazilarinin kaldirilabilecegi ve alinacak tedbirler degerlendirilmistir.

KAPSAM:

Halen faal olan veya yeni faaliyete gegecek olan; otel termal/kaplica otelleri, motel,
apart otel, pansiyon kamu kurum ve kuruluslarina ait misafirhaneler/kamplar ile her tiirlii
konaklama tesislerinin faaliyetlerine izin veren mevzuat hiikiimleri(Turizm Tesislerinin
Niteliklerine iliskin Y&netmelik, is yeri Agma ve Calistirma Ruhsatlarma iliskin Yonetmelik
vb.)ile is sagligl ve giivenligine iliskin tedbirlere ilave olarak asagida belirtilen tedbirlerin
alinmasi ve siirekliliginin saglamasi gerekmektedir.

GENEL ESASLAR:

Bilim Kurulunun sektérel bazda yayimladig: rehberler esas alinarak konaklama tesisin
biinyesinde bulunan tiim boliimlerine yonelik (misafir odalari, yemekhane/restoran, mutfaklar
yiizme havuzlari, spor merkezleri hamam sauna SPA merkezleri kaplica vb.)temizlik/hijyen
uygulamalar1 ve siirecleri, misafir/personelde hasta semptomlu, siipheli durumlarin varligi ve
acil hallerde ulasilacak/yonlendirilecek kisi/kurumlari, hastalik belirtileri gosteren misafire
personelin yaklasimini ve bu kapsamda aliacak &nlemleri belirlemek iizere “ Tesis I¢i Salgin
Tedbir Plani * hazirlanacaktir. Bu planda;

Tesis Koronaviriis Sorumlusunun Adi Sovadi: Zafer ERENLER

Tesis Koronoviriis Sorumlusu iletisim Bilgisi: 0505 517 02 59




GENEL KULLANIM ALANLARINDA YAPILAN UYGULAMALAR

1- Asansorlerin sosyal mesafe kuralarina uygun kullanimina iligkin asansor i¢i yer isaretleri ve
yazili bilgilendirme yapilir.

2- Yemek salonlari, toplant1 salonu, lokal, protokol lokali, lobi, resepsiyon alani, agik alanlarda
yer alan oturma/bekleme/yeme-i¢me alanlari, kahvalti salonu dahil tiim genel kullanim alanlari
sosyal mesafe planina uygun olarak diizenlenir.

3- Sosyal mesafeye iliskin gerekli 6nlemler alinir, isaretlemeler yapilir ve tesise ait plana uygun
kapasiteden fazla misafir kabul edilmemektedir.

4- Tesis biinyesinde bulunan tiim bdliimler igin tesis personeline yonelik takip ve denetim
cizelgeleri hazirlanir ve uygulanma durumu takip edilir.

5- Tim alanlarin temizligi, ylizeyin niteligine goére standartlara uygun dezenfeksiyon
malzemeleri (1:100 oraninda sulandirilmis ¢gamasir suyu sodyum hipokloritcas no:7681-52-9)
ile ve her iki saatte bir yapilmaktadir, bu uygulamalarin izlenebilirlik kayitlart tutulur.

6- Tuvaletlerin zeminleri, klozetler, pisuarlar, lavabolar, musluk ve batarya basliklari, kap1
kollar1 2saate bir temizlenir, dezenfekte edilir ve izlenebilirlik kayitlari tutulur.

7- Acil durumlarda en yakin saglik kurulusu yeri ve telefon numarasi ulasilabilir bir yerde
(resepsiyonda misafir kabul boliimiinde, odalar iginde ise kapi arkasina asili halde) bulunur.

8- Tesis ortak kullanim alanlarina (restoran kasada kafe kasada lobi resepsiyon misafir kabul
boliimiinde lavabolar tezgah iistiinde) Goriilecek yerlere el dezenfektani koyulur.

9- Tesiste bulunan mescitlerin girisine sosyal mesafeyle alakali uyar1 yazilar1 yazilir, mescidin
toplu kullanimina izin verilir.

10- Temizlik esnasinda gorevli personelinin gozliilk maske eldiven vb. Ekipman ile temizlik
yapmast saglanir ve gerekli malzemeler temin edilir.

11- Bu tedbir plani 30 giin araliklarla gozden gegirilir ve giincellenir.

12- Tesis boliimlerinde (restoran kafe lobi resepsiyon spor salonu lavabolar vb.) Mesafeye
yonelik yer isaretleri, serit bariyer vb. ile yonlendirme yapilir.

13- Tesis boliimlerinde (restoran kafe lobi resepsiyon spor salonu lavabolar vb.) temizlik ve
ilaglama ¢izelgeleri yapilir.

14- Tesis girisinde (resepsiyonda) el dezenfeksiyonu bulundurulur.



Tesisin Tiim Alanlarmmin (Misafir Odalarl, Yemekhane/Restoran, Mutfaklar, Ortak
Kullanim Alanlar1 Vb. Déhil) Temizliginde Personel Tarafindan Uyulacak Standartlar,

1- Bu alanlarin temizligi i¢in su ve deterjan ile temizlik yapildiktan sonra 1:100 oraninda
sulandirilmig ¢amasir suyu (sodyum hipoklorit cas no: 7681-52-9) kullanilir.

2- Tesis personeli tibbi maske takmalidir. Maskenin burun, agiz ve ¢eneyi de kapatacak
sekilde takilmasi, dis yiizeyine dokunulmamasi, dokunulur ise alkol igerikli el antiseptikleri ile
el hijyeni saglanmasi gereklidir. Maske On yiiziine dokunulmadan yanlarda yer alan
lastiklerinden, bagcikli ise bagciklarindan tutularak ¢ikartilir ve el hijyeni saglanir.

3- El temizligine dikkat edilmelidir. Eller siklikla en az 20 saniye boyunca sabun ve suyla
yikanir, sabun ve suyun olmadig1 durumlarda alkol bazli el antiseptikleri kullanilir.

4- Herhangi bir viral solunum yolu enfeksiyonu gecirmekte olan kisinin oksiirme veya
hapsirma sirasinda burun ve agzini tek kullanimlik kagit mendil ile 6rtmesi, kagit mendilin
bulunmadigi durumlarda ise dirsek i¢ini kullanmasi, miimkiinse kalabalik yerlere girmemesi,
eger girmek zorunda kaliniyorsa agiz ve burnunu kapatmasi, miimkiinse cerrahi (tibbi) maske
kullanmas1 zorunludur.

RESTORAN BOLUMUNDE YAPILAN UYGULAMALAR

1- Tesisin restoran bolimii 07:00 — 20.00 saatleri aras1 hizmet vermektedir. Tesisimiz kapali
alanlar1 09:30 — 12.00 ve 14:00-18:00 saatleri arasinda ve ihtiya¢ duyulmasi halinde dogal
sekilde havalandirilir.

2- Tesisin tiim alanlar1 saat 09.30 itibari ile her iki saatte bir sirayla dezenfekte edilir. dezenfekte
islemi sirasinda bulunan misafirler kisa siireli olarak dezenfekte edilen bagka bir alana alinir.
Genel kullanim alanlariin dezenfeksiyon islemleri igin su ve deterjan ile temizlik yapildiktan
sonra 1:100 oraninda sulandirilmis ¢amasir suyu (sodyum hipoklorit cas no: 7681-52-9)
kullanilir.

3- Dezenfekte edilen boliim hizmete hazirdir.

4- Yemek servisi verilen masalar arast mesafe 1,5 metre, yan yana sandalyeler aras1 60 cm
olacak sekilde diizenlenir.

5- Servis personeli, servis esnasinda sosyal mesafe kurallarin1 korumaya ve temastan
kaginmaya 6zen gosterir.

6- Acik biife uygulamasi yontemiyle 07:00 - 09:30 saatleri arasinda kahvalt1 hizmeti verilirken
kahvaltiliklar koruyucu ekipman (maske ve eldiven) takmis tek bir personel tarafindan sosyal
mesafe kurallarina riayet edilerek verilir.

7- Genel kullanim alanlarinda yer alan ¢ay/kahve makinesi, su sebilleri, icecek makinesi gibi
araclar misafirlerin kullanamayacag sekilde yeniden diizenlenir bu igecekler yine gorevli
personeller tarafindan verilir.




8- Yemek masalari, sandalyeler ve servis malzemeleri, her misafir kullaninmindan sonra alkol
bazli iiriinlerle hijyen temizligi yapilir.

9- Seker, tuz, baharat ve ekmek gibi malzemeler misafirlere tek kullanimlik paketlerde sunulur.
10- Restoranda kullanilan kasik, bigak ve catal tek kullanimlik paketlerde hizmete sunulur.
11- Restoranda masa iizerlerine sosyal mesafe kurallariyla alakali uyar1 yazilar1 yazilir.

12- Restoran ve resepsiyon gorevlileri siperlik, maske ve eldivenle goérev yapmalidir.

13- Restoranda hazirlanan kumanyalar plastik iizeri sicak pres yontemi ile kapatilmis steril
kaplarda ve tek kullanimlik kapali paketlerde ¢atal, kasik, pegete, 1slak mendil (set) seklinde
hazirlanir.

KONAKLAMA BOLUMUNDE YAPILAN UYGULAMALAR

1- Odalar ve diger kapali alanlardaki camlar giinliik rutin temizlik esnasinda agik birakilir ve
temizlik sonrasi en az 1 saat havalandirilir. Oda temizligini yapacak kisinin ellerini yikadiktan
sonra eldiven giymesi ve temizligi eldiven ile yapmasi saglanir. Her oda temizliginden sonra
eldiven ¢ikarilir eller uygun sekilde yikanir ve bir sonra oda temizliginden 6nce yeni eldiven
giyilir.

2- Misafirin kullandigi tekstil (nevresim, carsaf, havlu vb.) tirtinleri katlanarak toplanir, bu
islem sirasinda toz ve partikiil olusumuna izin vermeyecek (cirpma ve silkeleme
yaptlmamalidir) sekilde toplanir ve ¢arsaf ve havlu gibi tekstil iiriinleri 60-90 derecede deterjan
ile camasir makinesinde yikanir.

3- Oda temizligi esnasinda temizlik gorevlisinin kullandig1 ekipmanlar (maske, eldiven
koruyucu siperlik) mutlaka degistirilir.

4- Konaklayan misafirler odadan c¢iktiktan sonra odanin temizlik ve dezenfektan islemleri
yapildigina dair ¢izelge tutulur.

5- Misafirlerin talep etmesi halinde tesis girisinde misafirlere maske verilir.

Tesislerde Konaklayan Misafirlerin Konaklama Siireleri Bittikten Sonra Odanin
Temizligi/Dezenfekte Edilmesi Ve Havalandirilmasi, Aymm Odaya Yeni Misafirin
Kabuliine iliskin Prosediirler:

a) Misafirler odadan ayrildiktan sonra, oda en az 2 saat dogal sekilde havalandirilir.

b) Misafir odas1 temizligi i¢in su ve deterjan ile temizlik yapildiktan sonra 1:100 oraninda
sulandirilmig gamasir suyu (sodyum hipoklorit cas no: 7681-52-9) ile dezenfekte edilir.

c) Havalandirma ve klima sisteminin sterilizasyonu saglanir. Odalarda bulunan, televizyon
kumandalar1, kap1 ve pencere kollar1 ile ¢ekmece kulplar1 gibi misafirlerin siklikla temas
ettigi/edebilecegi tiim noktalar misafir tesisten ayrildiktan sonra 2.maddeki prosediire gore
dezenfekte edilir.



d) Misafirlere sunulan sampuan, dus jeli, sabun, terlik, camasir poseti, ayakkabi siingeri, gibi
iirtiinler tek kullanimliktir

e) Misafir odalarinda odalarin dezenfekte edildigine dair odayr temizleyen kat gorevlisi
tarafindan imzali form birakilir.

f) Her odanin temizlenme ve dezenfeksiyon islemleri sonrasi kat gorevlisi personel temizlik
bezi, maske ve eldivenlerini degistirir.

g) Misafirlerin ve personelin tesisin tiim alanlarini kullanirken uymalar1 gereken saglik ve
hijyen kurallar1 hakkinda bilgilendirilmesi tesis girislerinde yapilmaktadir ve bu kurallarin
personele ve misafirlere tebligi edilir.

DEPO BOLUMUNDE YAPILAN UYGULAMALAR

1- Tesise kabulii yapilacak yiyecek igecek ve temizlik sarf malzemelerini teslim alacak
personelin ad soyad iletisim bilgileri kayit altina alinir.

2-Tesise kabulii yapilacak yiyecek igecek ve temizlik malzemeleri getiren gorevlinin ad soyad
iletisim bilgileri 14 giin siireyle muhafaza edilir.

3- Tesis Biinyesinde Gida Uriinlerinin Tedarigini, Uretimini, Hazirligini/Servisini Yapan
Birimlerde Calisan Personel Ile Bu Birimlere Gegici Olarak Giren Tedarikgiler, Bakim
Elemanlari, Mal Getiren Soforler Vb. Kisilerle Yakin Temasta Bulunulmamasi, yoniinde

stirekli uyarilar yapilir.

4- Mesafe kuralina riayet etmeleri ve koruyucu ekipman (maske —eldiven) kullanmalari
saglanir.

MUTFAK BOLUMUNDE YAPILAN UYGULAMALAR

1- Mutfak temizlik cizelgesi hazirlanir istenmesi halinde dosyasinda muhafaza edilir.

2- Mutfakta islenmis ve islenmemis {iriinler ayr1 ayr1 muhafaza edilir.

3- Mutfak personeline hijyen kurallarina uymasi konusunda teblig ve sik sik uyarilar yapilir
4- Mutfak girigine kullanilmis maske-eldiven igin ayr1 bir atik kutusu koyulur.

5- Mutfak girisine “gorevli olmayan giremez > “is elbiseni temiz tut” “kisisel” temizligine
dikkat et” “ellerini diizenli olarak dezenfekte et” seklinde uyar1 yazilar1 yazilir.

6- Mutfaktaki tiim gidalarin temiz, gidaya uygun nitelikte bir ekipman ile kapali dolaplarda ve
iizeri kapali olarak depolanmasina ve bu gidalara miimkiin oldugunca az personelin temas
etmesine yonelik onlemler (tiim gida iriinlerinin tek seferde alinabilecek ve goriilebilecek
seklide) alinir.



7- Capraz bulasmay1 6nlemek amaciyla islem gérmemis gida maddeleri ile hazirlanmis gidalar
mutfakta birbirlerinden ayr1 yerlerde muhafaza edilir.

SPOR SALONUNDA YAPILAN UYGULAMALAR

Tesisimizin spor salonu pandemi siirecinde kapali tutulur. Saglik Bakanlig1 tarafindan
slirecin sona erdigine veya spor salonlarmin kullanilabilecegi yoniinde agiklama yapilmasi
halinde asagidaki yazili prosediir belirlenmis olup uygulamaya koyulur:

a)Spor salonuna maskesiz misafir kabul edilmez salonda el antiseptigi bulundurulur.

b)Spor salonunun kapasitesi her 6 metrekareye 1 kisi planlanarak belirlenir. Sosyal
mesafe kuralina uygun olarak kisiler ve spor aletleri 2 metre aralikli sekilde diizenlenir.

c)Spor salonuna randevulu misafir kabul edilir.

d) Spor salonunun dolu oldugunu goésterecek kirmizi renkte basit bir engelleyici (serit
duba vb.) bulundurulur

e)Spor salona giris ¢ikis saatleri kayit altina alinir. Siirekli tiyelere covid-19 tedbirleriyle
alakali teblig ve uyarilar yapilir.

PERSONELLER iLE iLGILi YAPILAN UYGULAMALAR

1-Calisan tiim personelin aile bilgilerinin ad soyad ve iletisim bilgileri hazirlanilir.
2- Eldivenin dogru kullanilmamasi viriis riskini artirabileceginden personelin kart para fig vb.
alirken temas1 onlemek tizere eldiven yerine ellerinin diizenli yikmasi antiseptik kullanmasi

yoniinde sik sik uyarilar yapilir.

3- Calisan personelin caligma birimi belirlenip giin igerisinde ¢alistig1 yer ve saatlerle ilgili
izlem haritasi olusturulur.

4- Tim personele hijyen egitim sertifikas1 verilir.

5- Personel kiyafetlerinin giinliik temizligi ve hijyeni saglanir.

6- Personel, el hijyenine dikkat etmesi konusunda siirekli uyarilir. (el hijyenini saglamak i¢in
ellerin en az 20 saniye boyunca su ve sabunla yikanacagi, su ve sabunun olmadigi durumlarda

alkol bazli el antiseptiginin kullanilacagi hususu esas alinir.)

7- Ayni1 vardiyada miimkiin oldugunca ayni1 personelin ¢alistirilmasina 6zen gosterilmek iizere
vardiyalar yeniden diizenlenir.



8-Personel, kendisinde veya birlikte yasadig: kisilerde koronaviriis (covid-19) semptomlarini
gormesi halinde bu durumu vakit kaybetmeksizin tesis yoneticisine bildirmesi gerektigi teblig
edilir.

9- Personel, koranaviriis semptomu/ siiphesi bulunan misafir ile temas etmesi halinde nasil
hareket edecegi konusunda bilgilendirilir.

TEMIZLIK KONUSUNDA YAPILAN UYGULAMALAR

1- Temizlik personeli temizlik/dezenfekte islemleri siiresince mutlaka tibbi / bez maske, seffaf
yiiz koruyucu siperlik kullanir. (temizlik sonrasinda personel maske ve eldivenlerini ¢ikarip is
yerindeki atik-maske kutusuna atilir ve ellerini en az 20 saniye boyunca su ve sabunla yikanilir.)

2- Toz cikaran siliplirme veya yiikksek basingli su veya kimyasal piiskiirtme iglemlerinden
kagiilir, yer ve yiizeylerin temizliginde nemli silme paspaslama tercih edilir, temizlik, su ve
deterjan ile tek kullanimlik temizlik bezleri vasitastyla yapilir.

3- Dezenfektan ile deterjan vb. kimyasal maddeler karistirilmamagsidir. Dezenfektan vb.
iirlinlerin giines gérmeyen ve serin alanlarda muhafaza edilmesi saglanir.

4- Kapi kollari, tirabzanlar, asansor diigmeleri, elektrik diigmeleri, post cihazi, telefon, haviu
karti1, oda anahtar1, dug bataryalar1, masa/sehpa yiizeyleri gibi elle temas1 yogun olan yiizeylerin
stk sik (iki saatte bir) temizligi ve dezenfeksiyonu yapilir, giinliik/periyodik izleme
formlari/kontrol listeleri ile temizlik/hijyen uygulamalari diizenli olarak kayit altina alinir.

5- Klor bilesikleri ile temizlik yapilmasinin uygun olmadig1 yazar kasa, bilgisayar klavyeleri,
telefon ve diger cihazlarin yiizeyleri %70’lik alkolle silinerek gerekli dezenfeksiyon saglanir.

6- Kapali mahallerin (restoran kafe lobi resepsiyon spor salonu lavabolar vb.) siklikla (iki saatte
bir) dogal havalandirmasi saglanir.



Misafir Ve Personelde Hasta, Semptomlu, Siipheli Durumlarin Varhg Ve Acil
Hallerde En Yakin Hastane Bilgileri:

AGRI DEVLET HASTANESI

ADRES: CEVRE YOLU UZERi SUCATAGI MEVKI
TELEFON: 0472 215 10 56 - 215 87 10 - 215 63 63 - 215 18 16 - 215 62 11-216 56 91

Tesis ici Salonlar1 Kullanabilecek Maksimum Personel/Misafir Sayisi

Salon Adi Restoran 150 M? olup kullanabilecek personel/misafir sayisi 25 kisidir.

Salon Adi Lokal 100 M? olup kullanabilecek personel/misafir sayis1 16 kisidir.

Salon Adi Protokol Salonu: 100 M? olup kullanabilecek personel/misafir sayis1 16 kisidir.
Salon Adi Beyaz Salon: 60 M? olup kullanabilecek personel/misafir sayisi 6 kisidir.

Salon Adi Miidiirler Lokali: 80 metrekare olup kullanabilecek personel/misafir sayis1 12
kigidir.

Tesis Gorevlisinin Siipheli Veyva Pozitif Vaka Durumda Olan Kisilere Yaklasim
Asagidaki Sekilde Uvgulanacaktir:

1- Diger konuklardan/personelden ivedilikle ayrilip, maske takilmasi saglanir, saglik
birimine (varsa tesisteki yoksa en yakindaki saglik birimi) bagvurmalar1 saglanir.

2- Kisi ile ayn1 oday1 paylasanlarin cerrahi (tibbi) maske takmasi saglanir, eger olasi
vaka siiphelisi ile saglik birimine gitmez ise odalarinda izole edilmeleri saglanir.

3- Kisinin bagvurdugu saglik birimi tarafindan, il/ilge saglik miidiirligi bulasict
hastaliklar birimine ivedilikle bilgi verilir.

4- Covid-19 tanis1 kesinlesen hastanin odasi 24 saat siireyle havalandirilir ve bos
tutulmasi saglanir, sonrasinda temizlik personeli maske, eldiven, siperlik ve koruyucu kolluk
ekipmanlarin1 takarak, detayli bir sekilde su ve deterjanla temizlenir, 1:100 oraninda
sulandirilmig ¢amasir suyu (sodyum hipoklorit cas no: 7681-52- 9) igeren soliisyonla silinir. bu
islemler sonrasinda odaya yeni kisi alinabilir.



Salgin stiresince koronoviriis sorumlusu tarafindan kontroller siirekli saglanir.

Saglik Bakanhg, Kiiltir ve Turizm Bakanlhigi, Agr Valiligi 11 Hifzissthha Kurulu
kararlarinda yeni gelismeler olmasi halinde, giincel tedbirler is giivenligi uzmaninca, tim
personele egitim verilerek ve imza altina alinir.

Tesis i¢i salgin tedbir plan1 kapsaminda uyulacak kurallar tesisin girigine, lobi, asansor,
misafir odalari, restoran girisleri, personel soyunma odalarina asilir.

Internet Sitemiz Olan http://www.agri.pol.tr/polis-evi Sitesinde Bahse Konu Olan Plan
Yayinlanir.
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